
ZUTATEN
Perlhuhnbrust (2 Stück)
300g Risotto Reis
100 g rote Zwiebel
2 Frühlingszwiebeln
2 Knoblauchzehen
100 g Champignons
150 g Steinpilz150 g Steinpilz
100 g Påfferlinge
80 ml Weißwein

Schmand 200 ml
Sahne ca. 300 ml 
Orange, Limette, Zitrone
Parmesan 60 bis 80 g
Ggf. Minzblätter 

500 ml Gemüsefond
Olivenöl
30 bis 40 g Butter
Rosmarin/ Thymian
3 Fleischtomaten
Honig (5 EL)
Salz, PfeSalz, Pfeffer
Muskatnuss

Schlotziges Pilzrisotto & parfümierte Perlhuhnbrust  
auf Tomaten-Chutney | Dazu Schmandcremé an Dreierlei-Zitrus


